
 

 

 

JÍDELNÍ LÍSTEK  

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

STUDENÉ PŘEDKRMY 

Carpaccio z hovězí svíčkové  
bazalkové pesto, parmazán, chlebové chipsy, lanýžová emulze 

320 Kč 

 
Lososový Gravlax  
s wakame řasou 

290 Kč 

 
Terinka z Foie Gras 

s jablkovou mustardou a redukcí z portského vína 
470 Kč 

 

Ceviche z mušlí sv.Jakuba  
kaviar Keta, limetková espuma 

290 Kč 

 

Uzené kachní prsíčko 
marinované hrušky, vlašské ořechy a emulze z červené řepy 

390 Kč 
____________________________________________________ 

 

POLÉVKY 
Silný vývar z hovězí oháňky se zeleninou 

150CZK 
 
 

Velouté z divoké kachny 
/pošírované vejce 65°, foie gras/ 

200 CZK 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

TEPLÉ PŘEDKRMY 
Šneci po burgundsku 

6 ks 300 Kč       12 ks 550 Kč 

 

Pečené kalamáry s citronovou kůrou 
na salátu z mořské trávy 

310 Kč 
 

Pečená kachní játra,  
zauzená bukovými pilinami 

na restovaných jablkách s cibulí 

350 Kč 

________________________________________ 
 

VEGETARIÁNSKÉ JÍDLO  
 
 

Aglio Olio peperonchino    
400 Kč 

 
Milánské rizoto s pečenými rajčaty a parmezánem 

420 Kč 
 
 

TĚSTOVINY 
 

Pasta con prosciutto y parmesano / špagety se šunkou Prosciutto 
420 Kč 

 

____________________________________________________________ 
 
 



 

 
RYBY 

dle denní nabídky 
490 Kč 

__________________ 
 

PIKANTNÍ MUŠLE po asijsku,  
grilované patagonské kalamáry 

460 Kč 
 

PEČENÁ  CHOBOTNICE 
 bramborovo-petrželové pyre, pečené cherry rajčata 

630 Kč 
 
 

KREVETY pečené na bylinkovém másle 
šafránové rizoto se zelenými sojovými fazolkami Edamame 

580Kč 
_____________________________________________ 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

SPECIAL  STEAKS 
 

BEEFSTEAK 

brambory grenaille, pepřová omáčka 

750 Kč 

 

FLANK STEAK dry aged meat 

200g a více na jednu porci 
100g  za 300,-Kč   //minimální cena každého steaku bez přílohy   600 Kč 

konečná cena steaku je dle skutečné váhy 

 

T -  BONE dry aged meat 

 700g a více na jednu porci  
100g  za 300,-Kč   //minimální cena každého steaku bez přílohy  2100 Kč  

konečná cena steaku je dle skutečné váhy 

 

Côte de bœuf dry aged meat 

 700g a více na jednu porci 
100g  za 300,-Kč   //minimální cena každého steaku bez přílohy 2100 Kč 

konečná cena steaku je dle skutečné váhy 
 

 

Tom & Jerry steak dry aged meat 
2000g a více na jednu porci  

100g  za 300,-Kč   //minimální cena každého steaku  6000 Kč 

konečná cena steaku je dle skutečné váhy 

 

 

NA OBJEDNÁVKU    /   minimálně1 den předem 

WAGYU  

japonské KOBE  BEEF 

100g    2500 Kč 

 

 



SPECIELNÍ NABÍDKA PRO TENTO TÝDEN 

POLÉVKA 

Chřestový krém 

150 Kč 

TEPLÝ PŘEDKRM 

Zapečený chřest v parmské šunce s parmezánem 

410 Kč 

 

HLAVNÍ JÍDLA 

Jehněčí kotletky 

gratinované brambory, česnekovo-rajčatový konfit 

660 Kč 

 

Telecí hřbet 

bramborové pyré, chřest pečený na másle 

590 Kč 

 

Norimberský chřest pečený na másle 

pečené brambory grenaille, holandská omáčka 

510 Kč 

 

Chřestové rizoto s parmazánem  

a pečenými císařskými hrachovými lusky 

490 Kč 

 

Mořský vlk 

pečené brambory grenaille, grilovaná zelenina 

560 Kč 

 

DEZERT 

Teplý rebarborový koláč s drobenkou a vanilkovou zmrzlinou 

250 Kč 

 



 

 

 

SALÁTY 

 

Míchaný salát 

z čerstvé zeleniny a trhaného salátu 

220 Kč 

BURRATA 
italská buvolí mozzarella s variací rajských jablíček,  

černými olivami a bazalkovým pestem 
310 Kč 

 
KIMCHI salát 

tradiční korejský salát 
100 Kč 

_______________________________________________ 

 
Variace francouzských sýrů 

s fíkovou omáčkou 
420 Kč 

 
Prosciutto 

do křupava vypečené 
290  Kč 

 
Slané mandle  

100 Kč 
 

PEČIVO       50 Kč 
________________________________________________ 

 

 

 
 

 



 
 
 
 

DESERTY 
 

Vanilkové Créme brulée, 
čokoládová zmrzlina, čerstvé ovoce 

230 Kč 

   

 Čokoládové pralinky s ovocem 
230 Kč 

 
 

Buchtičky s vanilkovým krémem 
230 Kč 

 
Variace sorbetů 

190 Kč 
 
 

RESTAURACE OTEVŘENÁ do 23:00 / dodržujeme pracovní dobu /  
Poslední objednávky jídla do 21:30 

 

Rezervace míst   +420 354 673 143 
info@villapatriot.cz 

 
Jídelní lístek v QR kódu 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

SPEISEKARTE 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

KALTE  VORSPEISEN 
 

Carpaccio aus Rinderlende  
Basilikum-Pesto, Parmesanspänen, Brotchips, Trüffelemulsion 

320 Kč 
 

Lachs-Gravlax 
Mit Wakame Algen  

290 Kč 
 

Foie-Gras-Terrine 
mit Apfelsenf und Portweinreduktion 

470 CZK 
 

Ceviche aus Jakobsmuscheln 
Keta-Kaviar, Limetten-Espuma 

290 Kč 
 

Geräucherte Entenbrust 
mit marinierten Birnen, Walnüssen und Rote-Bete-Emulsion 

390 Kč 
 

________________________________________________ 
 
 

SUPPEN 
Kräftige Rinderschwanzbrühe mit Gemüse 

150 CZK 
 

Wildenten-Velouté-Suppe 
/pochiertes Ei 65°, Gänseleber/ 

200 CZK 
 
 
 
 
 



WARME VORSPEISEN 
 

Schnecken nach Burgunder Art 
6 St. –  300 Kč          12 St. –  550 Kč   

 
Gebackene Calamari mit Zitronengras 

auf einem Algensalat 
310 Kč 

 
Gebratene Entenleber 

geräuchert mit Buchensägemehl auf sautierten Äpfeln mit Zwiebeln 
350 Kč 

 
__________________________________________ 

 
 
 
 

VEGETARISCH 
 

Aglio Olio Peperonchino 
400 CZK 

 
Mailänder Risotto mit gerösteten Tomaten und Parmesan 

420 CZK 
 

__________________________________________ 
 
 

SPAGHETTI 

 

Pasta con Prosciutto y Parmesano  

420 CZK 

 

 
 
 
 



 
 

 
 

FISCHE 
nach Tagesangebot 

490 Kč 
______________________________ 

 
 

Würzige asiatische MUSCHELN  
und gegrillte patagonische Calamari 

460 Kč 
 

Gebackener OKTOPUS 
  mit Kartoffel-Petersilien-Püree und gerösteten Kirschtomaten 

630 Kč 
 
 

Gebackene GARNELEN in Kräuterbutter, 
Safranrisotto mit grünen Sojabohnen Edamame 

580 Kč 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

SPEZIELLE STEAKS 

 
BEEFSTEAK 

Grenaille-Kartoffeln, Pfeffersauce 
750 Kč 

 
FLANK STEAK dry aged meat 

200 g oder mehr pro Portion 
100g für 300 CZK // Mindestpreis für jedes Steak ohne Beilage 600 CZK 
Der Endpreis des Steaks richtet sich nach dem tatsächlichen Gewicht 

 
T -  BONE dry aged meat 
700 g oder mehr pro Portion 

100g für 300 CZK // Mindestpreis für jedes Steak ohne Beilage 2100 CZK 

Der Endpreis des Steaks richtet sich nach dem tatsächlichen Gewicht 

 

Côte de bœuf dry aged meat 
 700 g oder mehr pro Portion 

100g für 300 CZK // Mindestpreis für jedes Steak ohne Beilage 2100 CZK 

Der Endpreis des Steaks richtet sich nach dem tatsächlichen Gewicht 

 

Tom & Jerry steak dry aged meat 

2000 g oder mehr pro Portion 

100g für 300 CZK // Mindestpreis für jedes Steak ohne Beilage  6000 CZK 

Der Endpreis des Steaks richtet sich nach dem tatsächlichen Gewicht 
 
 
 

AUF BESTELLUNG / mindestens 1 Tag im Voraus 
 

WAGYU 
Japanisches KOBE-BEEF 

100g 2500 CZK 
 
 
 
 
 
 



 

 

SPECIELLE ANGEBOT für diese Woche 

SUPPE 

Spargelcremesuppe 

150 CZK 

WARME VORSPEISE 

Gebackener Spargel in Parmaschinken mit Parmesan 

410 CZK 

 

HAUPTGÄNGE 

 

Lammkoteletts 

Kartoffelgratin, Knoblauch-Tomaten-Confit 

660 CZK 

Kalbsrücken 

Kartoffelpüree, in Butter gerösteter Spargel 

590 CZK 

Nürnberger Spargel in Butter gebacken 

gebratene Grenaille-Kartoffeln, Sauce Hollandaise 

510 CZK 

Spargelrisotto mit Parmesan 

und mit gebratene Zuckerschoten 

490 CZK 

Seewolf 

gebackene Grenaille-Kartoffeln, gegrilltes Gemüse 

560 CZK 

DESSERT 

Warmer Rhabarberkuchen mit Streuseln und Vanilleeis 

250 CZK 

 



 
 

SALATE 
 

Gemischter Gemüsesalat  
frische Gemüse und Blattsalat 

220 Kč 
 

BURRATA  
Italienischer Büffelmozzarella mit verschiedenen Tomaten, 

schwarzen Oliven und Basilikumpesto 
310 Kč 

 
 

KIMCHI Salat 
100 Kč 

___________________________________________ 
 
 
 

Variationen französischer Käsesorten 
mit Feigensauce 

420 Kč 
 

Prosciutto 
bis knusprig gebacken 

290 Kč 
 

Salzmandeln       
100 Kč 

 
 

GEBÄCK      50Kč 
 
 
 
 
 
 

DESSERTS       



 
Vanille Crème brûlée  

mit frisches Obst, Schokoladeneis  
230 Kč 

 
Schokoladenpralinen  mit frischen Früchten 

230 Kč 
 

Dukatenbuchteln mit Vanillesauce 
230 Kč 

 
Variationen von Sorbets 

190 Kč 
 
 
 
 
 

RESTAURANT GEÖFFNET bis 23:00 Uhr / Wir beachten die Öffnungszeiten / 
Letzte Essensbestellungen bis 21:30 Uhr 

 
Rezervierung +420 354 673 143 

info@villapatriot.cz 
 

Menü im QR-Code 
 

  
 

 

  

  

  

 

 

 



 

 

MENU 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

COLD STARTER 

 

Beef sirloin Carpaccio  

basil pesto, parmesan slices, bread chips,  

truffle emulsion, torn lettuce 

320 Kč 

 
Salmon Gravlax 

with wakame seaweed 
     290 Kč 

 
Foie Gras terrine 

with apple mustard and port wine reduction 
     470 Kč 

 
Ceviche from St. Jacob's mussels 

Keta caviar, lime espuma 
    290Kč 

 
Smoked duck breast 

with marinated pears, walnuts  and beetroot emulsion 
     390 Kč 

_______________________________________ 
 

SOUPS 
Strong beef tail broth with vegetables 

150 CZK 

Wild Duck Velouté Soup 

/poached egg 65°, foie gras/ 

200 CZK 

 

 



 

 

WARM STARTER 

 

Snails in garlic butter 

6pcs – 300 Kč             12pcs – 550 Kč 

 
Baked calamari  

with lemon zest on a seaweed salad 
310 Kč 

 
 

Baked duck liver 
smoky with beech sawdust on sautéed apples with onions 

350 Kč 
 

_________________________________________________ 
 
 
 

VEGETARIAN FOOD 
 

Aglio Olio pepperonchino 
400 CZK 

 
Milanese risotto with roasted tomatoes and parmesan 

420 CZK 
 
 

_____________________________________ 
 

SPAGHETTI 

Pasta con prosciutto y parmesano  

420 CZK 

 

 



 

 

FISH  

according to the daily offer 

490 Kč 

 

____________________________________ 

 

Asian MUSSELS and grilled Patagonian calamari  

460 Kč 

 

Baked  OCTOPUS 

with potato-parsley puree and roasted cherry tomatoes 

630 Kč 

 

BAKED SHRIMPS in herb butter, 

saffron risotto with green soybeans Edamame 

580 Kč 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

SPEZIELLE STEAKS 
 

BEEFSTEAK 
Grenaille-Kartoffeln, Pfeffersauce 

750 Kč 
 

FLANK STEAK dry aged meat 
200g or more per serving 

100g for 300 CZK // minimum price of each steak without side dish 600 CZK 
the final price of the steak is according to the actual weight 

 

T -  BONE dry aged meat 
700g or more per serving 

100g for 300 CZK // minimum price of each steak without side dish 2100 CZK 
the final price of the steak is according to the actual weight 

 
Côte de bœuf dry aged meat 

 700g or more per serving 
100g for 300 CZK // minimum price of each steak without side dish 2100 CZK 

the final price of the steak is according to the actual weight 
 

Tom & Jerry steak dry aged meat 

2000g or more per serving 
100g for 300 CZK // minimum price of each steak without side dish 6000 CZK 

the final price of the steak is according to the actual weight 
 
 
 

TO ORDER / at least 1 day in advance 

 
WAGYU 

Japanese KOBE BEEF 
100g 2500 CZK 

 

 

 



 

SPECIAL OFFER  for this week 

SOUP 

Asparagus cream soup 

150 CZK 

WARM APPETIZER 

baked asparagus in Parma ham with Parmesan 

410 CZK 

 

MAIN COURSES 

Lamb chops 

gratin potatoes, garlic-tomato confit 

660 CZK 

Veal loin 

mashed potatoes, butter-roasted asparagus 

590 CZK 

Nuremberg asparagus baked in butter 

baked grenaille potatoes, hollandaise sauce 

510 CZK 

Asparagus risotto with parmesan 

and roasted sugar snaps peas 

490 CZK 

Sea wolf 

baked grenaille potatoes, grilled vegetables 

560 CZK 

 

DESSERT 

Warm rhubarb cake with crumb and vanilla ice cream 

250 CZK 

 



 

 

 

 

 

 

SALAD           

 

Mixed salad  

of fresh vegetables and torn lettuce   

220,-Kč 

 
BURRATA 

Italian buffalo mozzarella with a variety of tomatoes,  
black olives and basil pesto 

310 Kč 
 

KIMCHI salad 

traditional korean salad 

100 CZK 

_________________________________________________ 

 

Variations of French cheeses  with fig sauce 

420, -Kč 

 

Prosciutto until crispy baked 

290,- 

Salted almonds 

100 Kč 

 
PASTRY                50 Kč 

 
 
 



 
 
 
 
 
 

DESERT   
Vanilla crème brûlée   

with chocolate ice cream ball and fresh fruit 
230 Kč 

 
 

Chocolate pralines  

with fresh fruit 

230 Kč 

 
Ducat  cackes with vanilla cream   

230 Kč 
 

Variations of sorbets 

190 Kč 

 

 

 

 



 

 

 

Mеню 

 

 
 

 

 

 

 
 

 



 

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ   

 

Карпаччо из говяжьей вырезки  

песто из базилика, пармезан, хлебные чипсы, трюфельная эмульсия, 

листовой салат 

320Kč 

 
Лосось Гравлакс 

с водорослями вакаме 
290 Kč 

 
Террин из фуа-гра 

с яблочной горчицей и портвейном 
470 Kč 

 
Севиче из мидий Святого Иакова 

Икра кеты, лаймовая эспума 
290 Kč 

 
Копченая утиная грудка 

с маринованными грушами, грецкими орехами, 
свекольная эмульсия 

390 Kč 
___________________________________________________ 

 
СУПЫ 

Крепкий бульон из говяжьих хвостов с овощами 

150 крон 

 

Суп велюте из дикой утки/яйцо-пашот 65°, фуа-гра/ 

200 крон 

 

 



 

 

 

 

ТЕПЛЫЕ ЗАКУСКИ 

 

Улитки по-бургундски  

в чесночном сливочном масле 

6шт – 300 Kč        12 шт – 550 Kč 

 

Кальмары запеченные с с лимонной цедрой 
на салате из морских водорослей 

310 Kč 

 

 
Печеная утиная печень 

копченый на буковых опилках на жареных яблоках с луком 

350 Kč 
 

_________________________________________ 
 

ВЕГЕТАРИАНСКАЯ ЕДА 

 

Аглио Олио пепперончино 

400 Kč 

Миланское ризотто с жареными помидорами и пармезаном 

420 Kč 

_________________________________________ 

 

Спагетти 

Pasta con prosciutto y parmesano  

420 Kč 

 



 

 

 

РЫБА  

Рыба по ежедневному меню 

490 Kč 

___________________________________ 

 

Острые азиатские мидии  

и патагонские кальмары на гриле  

460 Kč 

 

ЗАПЕЧЕННЫЙ ОСЬМИНОГ 

с картофельно-петрушковым пюре и запеченными помидорами черри 

630 Kč 

 

ЗАПЕЧЕННЫЕ КРЕВЕТКИ в сливочном масле с травами, 

шафрановое ризотто с зелеными соевыми бобами Edamame 

580 Kč 

____________________________________________________ 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

СПЕЦИАЛЬНЫЕ СТЕЙКИ 
 

BEEFSTEAK 
Греней-Картоффельн, Пфефферсоус 

750 Kč 
 

FLANK STEAK dry aged meat 
200 г или более на порцию 

100г за 300 крон // минимальная цена каждого стейка без гарнира 600 крон 
окончательная цена стейка указана за фактический вес 

 
T -  BONE dry aged meat 
700 г или более на порцию 

100г за 300 крон // минимальная цена каждого стейка без гарнира 2100 крон 
окончательная цена стейка указана за фактический вес 

 
Côte de bœuf dry aged meat 

 700 г или более на порцию 
100г за 300 крон // минимальная цена каждого стейка без гарнира 2100 крон 

окончательная цена стейка указана за фактический вес 
 

Tom & Jerry steak dry aged meat 

2000 г или более на порцию 
100г за 300 крон // минимальная цена каждого стейка без гарнира 6000 крон 

окончательная цена стейка указана за фактический вес 
 
 
 

TO ORDER / at least 1 day in advance 

WAGYU 
Japanese KOBE BEEF 

100g 2500 CZK 
 

 

 

 



 

SPECIAL OFFER  for this week 

СУП 

Крем-суп из спаржи  

150 крон 

ТЁПЛАЯ ЗАКУСКА 

Запеченная спаржа в пармской ветчине с пармезаном 

410 крон 

 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДA 

бараньи отбивные 

картофельный гратен, чесночно-томатное конфи 

660 крон 

Телячья корейка 

картофельное пюре, спаржа, запеченная в сливочном масле 

590 крон 

Нюрнбергская спаржа  запеченная в сливочном масле 

запеченный картофель греналь, голландский соус 

510 крон 

 

Ризотто со спаржей и пармезаном  

и стручки сладкого горошка 

490 крон 

Морской волк 

запеченный картофель греналь, овощи гриль 

560 крон 

 

ДЕСЕРТ 

Теплый пирог из ревеня с крошкой и ванильным мороженым 

250 крон 
 



 
 

 

 

САЛАТ 

Микс салат из свежих овощей и рваного салата  

220 Kč 

 
СЫР  БУРРАТА  

со смесью томатов, песто из базилика и маслины 
310 Kč 

 
 

Cалат КИМЧИ 
традиционный корейский салат 

100 Kč 
__________________________________________ 

 
Вариации французских сыров 

с соусом из инжира 
420 Kč 

 

Прошутто до хрустящей корочки 

290 Kč 

 

Cоленый миндаль 

100 Kč 

 

Хлебная Корзина      50 Kč 

 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

ДЕСЕРТ 
 

Ванильный крем-брюле,  
шоколадное мороженое, свежие фрукты 

230 Kč 
 

Шоколадные конфеты с свежими фруктами 

230 Kč 

 

Дукатовые булочки с ванильным кремом 

230 Kč 

 

Вариации сорбетов 

190 Kč 

 

РЕСТОРАН РАБОТАЕТ до 23:00 / часы работы соблюдаем / 

Последние заказы на еду до 21:30. 

Бронирование мест +420 354 673 143    

info@villapatriot.cz 

Меню в QR-коде 

 

 

 


